INNER
ONTAG BIS SAMSTAG
B 18:00 UHR

>0

LET’S START THE
NIGHT WITH A ...

Mara

Passionsfrucht mit Grapefruitsaft und Prosecco
passion fruit with grapefruit juice and prosecco

Berta

Lavendelsirup mit Prosecco
lavender syrup with prosecco

Ida

Basilikumsirup mit Ginger Beer und Prosecco 13.50
basil syrup with ginger beer and prosecco

Negroni 16.00

13.50

13.50

Campari . Gin und Vermouth rosso

Basil Smash 17.00

Gin . Basilikum und Zitrone
gin . basil and lemon




SMALL
PLATES

Fahim’s Pita Brot @ 250

fahim’s pita bread

Glutenfreie Pita ® 350

glutenfree pita bread

Pimientos de Padron @ 9.00
fried green peppers . slightly salted

Hummus mit Pita ® 13.00

Kichererbsen . Olivenol . Pinienkerne Pita.
chickpeas . olive oil . pine nuts . pita bread

Feta Creme brilée @ 14.00

Feta . grillierte Pepperoni . Chilli . gerostetes Brot
feta . grilled green pepper. chili . toast

Orientalische Fruhlingsrolle @ 13.00/
Mit veganem Hackfleisch . Tzaziki. 3 Stk. / 5 Stk. 20.00

oriental spring rolls . vegan minced meat . tzaziki. 3 pcs/ 5 pcs

Labné mit Blumenkohl ® 15.00

Labné . frittierter Blumenkohl . Koriander . Zwiebel

labné . crispy fried cauliflower . coriander . onions

Ceviche « 27.00

Wolfsbarsch . Mango . Avocado . Koriander . Kokosvinaigrette

sea bass . mango . avocado . onions . coriander . coconut vinagrette

Auberginentatar @ 15.00/

Aubergine . frische Krauter . Tahini . Zwiebel . gerostetes Brot 22.00
eggplant. fresh herbs . tahini. onions . toast

Rindstatar « 90gr / 160gr 22.00/

Labné . Kapern . Pinienkerne . Harissa . Koriander . gerostetes Brot 28.00
beef tartar . tahini . capers . pine nuts . harissa . coriander . toast

Chicken Wings 24,00

Schweizer Pouletflugel . 12 Stuck . Soja- Honigmarinade . Fries .
Harissaaioli

swiss chicken wings . 12 pieces . soya- honey marinade . fries . harissa aioli

S'chug = Chilipaste aus grunen Chilis, Koriander und Olivendl
Kazuz = Tomaten- Gurkensalat mit roten Zwiebeln

Harissa = Gewurzpaste aus roten Chilis

Tahini = Sesampaste

Fattoush = Brotsalat

(Vi) vegetarisch / vegetarian
vegetarisch moglich / vegetarian possible
(vg) vegan / vegan
vegan moglich / vegan possible
glutenfrei / gluten-free
glutenfrei moglich / gluten-free possible
K Koriander / coriander
Schweizer Fleisch / swiss meat
Fisch aus Norwegen & Griechenland / fish from Norway & Greece

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen
auslosen konnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne.
We will be happy to tell you about any of the ingredients in our

dishes and which ones could trigger allergies or intolerances.



MEDIUM
PLATES

Pita Sabich®

Frittiertes Bio Ei . Aubergine . Amba . Tahini .
Pickles . Fries . Pita . Kazuz

eggplant . deep fried organic egg with panko . amba .
tahini . pickled eggplant & . fries . pita bread . kazuz

Aubergine aus dem Ofen @ @ «

Tahini . Dattelhonig . Koriander . Zwiebel

oven roasted eggplant . tahini . date honey . coriander . onions

Artischocke aus dem Green Egg ®

mit Aioli und S'chugg mit Tomatensalsa
artichocke grilled in the Green Egg with aioli and s'chug with tomato salsa

Tel Aviv Bowl ® @ «

Quinoa Taboulé . Federkohl . Kabissalat. Tahini. Kichererbsenchips .

quinoa taboulé . kale . white cabbage salad . tahini . chickpeas chips

Rindskabab

Hacktatschli von Rind und Kalb . Tahini . Rucola . Pinienkerne . Pita
meatballs of beef and veal . tahini . arugula. pine nuts . pita bread

19.00

17.00

21.00

24.00

22.00

Hummus mit Pita Brot @

Kichererbsen . Olivenal . Pinienkerne Pita.

chickpeas . olive oil . pine nuts . pita bread

..mit Hackfleisch oder veganem Hackfleisch @
...oriental seasoned meat or vegan minced meat

..mit Falafel 5 Stk . Pickles . Kazuz . S'chug @
.with 5 pieces of Falafel . pickles . kazuz . s'chug

..mit orientalisch gewurztem Chicken oder Planted Chicken @
..with oriental seasoned chicken or planted chicken

Shakshuka ® «

Pikanter Tomatensugo . Feta . Bio Eier . Koriander . Hausbrot
tomatosauce . feta cheese . organic eggs . coriander . homemade bread
..mit Merguez / with merguez sausage

Vegan Shakshuka @ «

Pikanter Tomatensugo . Aubergine . veganer Feta . Koriander . Hausbrot
tomatosauce . eggplant . vegan feta . coriander . homemade bread

Chicken Shawarma «

Crilliertes Poulet auf Fladenbrot . Fattoush . Tzaziki . S'chug
grilled chicken on flatbread . fattoush salad . tzatziki . s'chug

Planted Chicken Shawarma @ «

Crilliertes planted chicken auf Fladenbrot . Fattoush .
veganem Tzaziki . S‘chug

grilled planted chicken on flatbread . fattoush salad .
vegan tzatziki . s'chug

13.00

24.00

19.00

24.00

24.00

29.00

23.00

27.00

28.00



TH E TRUFFELFRIES +3.00
BURGER
CLUB

Beef Burger 28.00

Brioche Bun . Schweizer Rindfleisch . Harissa Mayo . Cheddar . Tomate .
Salat . Fries

brioche bun . swiss beef . harissa mayo . cheddar .

tomato . lettuce . fries

Chicken Club Burger 28.00

Brioche Bun . Schweizer Poulet . Speck . Bio Spiegelei . Harissa Mayo .
Fries
brioche bun . swiss chicken . bacon . organic fried egg . harissa mayo . fries

The Vegan Burger ® 28.00

Sesam Bun . Panelle aus Kichererbsen . Guacamole. . Rucola .
grillierte Zwiebel . Tomate . BBQ Sauce . Fries

sesame bun . Panelle patty made from chickpeas . guacamole . arugula .
grilled onions . tomato . BBQ sauce . fries

Alle Burger konnen auch mit glutenfreiem
Pitabrot zubereitet werden. |
all burgers can also be prepared with
gluten-free pita bread.

SWEETS
FOR

MY SWEET

Churros @

mit Schokoladensauce
with chocolate sauce

New York Cheesecake

Macadamianusse . Karamell

macadamia nuts . caramel

Vegan Cheesecake @

auf Soyabasis

Schokoladekuchen

glutenfrei
chocolate cake . glutenfree

Fondant au chocolat

Schokoladekuchlein mit flussigem Kern

und Sauerrahmglace
chocolate cake with liquid center and

sour cream ice cream

13.00

8.00

8.50

8.00

13.00



